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Stavby

Potravinarske haly
z pohledu soucasnosti

u
HAUL

SVET MONTOVANYCH HAL

Ekonomicky rist uplynulych let otvira prostor novym obchodnim a podnikatelskym
prilezitostem. Uspéch v rozjezdu novych podnikatelskych zamér(i vSak zaznamenaji
jen ti, ktefi se v€as zorientuji a dokazou reagovat na potreby trhu rychleji nez ti
ostatni.

bsadit trh horkou novinkou znamena nejen

vCas vyresit obchodni stranku veci, ale také
vCas zajistit vhodné prostory pro spusténi pro-
vozu. Pro zdanlivé rychlé a jednoduché feseni
tohoto problému Ize poridit jiz existuijici provozni
prostory. To vSak zpravidla narézi na fadu le-
gislativnich prekézek, realizacnich kompromis(i
a Vv neposledni fadg i nejistotu ve vysi investic do
stavebnich Uprav objektu.

Vhodnégj§i alternativou pro zajiSténi prostor
byva Casto stavba nového objektu s Iépe od-
hadnutelnymi  investicnimi néklady a moznosti
dispozi¢niho feSeni dle konkrétnich potreb pla-
novaného provozu. Investice jsou tak vynaloze-
ny mnohem efektivngji a ekonomictgji. K fesSeni
v8ak zlstava zcela KliCova otézka, kterou je
volba spravného typu stavby. Zde hraje roli fada
faktor(, ale tim nejddlezit&j$im argumentem pro
rozhodnuti je cena a rychlost stavby.

Wse uvedené skuteCnosti jsou odpovedi na
otézku, pro¢ v poslednich letech zaznamena-

;

vame stale vétsi zajem o stavbu montova-
nych hal. Realizace montovanych hal s oce-
lovou konstrukci presné reaguje na soucasné
potfeby trhu a nabizi nejen rychlost, variabilitu
a nizké porizovaci naklady, ale mnohdy takeé
jediné dostupné reseni pro provozy se spe-
cializovanymi pozadavky na technologii a po-
vahu prostredi.

Takovymi specializovanymi provozy jsou
i haly uréené pro potravinarské provozy. \/y-
et konkrétnich odvétvi potravinérskych provozd
je Siroky. VSechny v8ak spojuje jeden spolecny
faktor, kterym je pozadavek na dodrzeni poza-
davk(l Smérnice EU o hygiené a potravindch
(10883/92). To v praxi znamena, ze vnitfni pro-
story téchto provoz{ museji umozriovat zajisté-
ni trvalé Cistoty prostredi. Povrchy proto museji
byt neporézni, omyvatelné, odolné vidi vinkosti
a bez zbyteCnych zakouti a spar, kde by se moh-
ly usazovat nezadouci neCistoty a bakterie.

Prikladem potravinarskych hal jsou mlékarny,

pekarny, pivovary, ¢okoladovny, ale i haly
pro zemédélské ucely, jako jsou vinarstvi,
sklady obili apod. Zviastni kategorii potravinar-
skych hal jsou chladirenské haly, urCené pro
provozy s pozadavkem na udrzeni trvale nizké
teploty. K témto haldm patfi zejména haly pro
masny primysl. Zde je z divodu minimalizace
energetické naroCnosti chlazeni pozadovano
oplasténi s vysokym parametrem tepelného
odporu. K zajisténi tohoto parametru jsou pro
oplasténi chladirenskych hal vyuzivany panely
s vyjime&nymi tepelné izolacnimi viastnosti, které
jsou definovany koeficientem prostupu tepla U
= 0,11 W/m?K. V mokrych provozech Ize s vy-
hodou wyuzit i moznosti specidlni povrchoveé
Upravy, jez je kombinaci polyamidového a poly-
uretanoveho laku v tloustce 55 pm. Tyto povrchy
slibuji neprekonatelnou odolnost a zivotnost.
2VIastni specialitou chladirenskych hal jsou
provozy s pozadavkem na zabezpeceni vysoce
specifickych podminek prostredi, kdy musi byt



zajistén nejen vysoky tepelny odpor stén, ale
také vysoka uroven plynotésnosti haly. Z to-
hoto dlivodu jsou spoje oplasténi haly opatieny
specidlnimi tésnicimi paskami. Spinéni’ tohoto
pozadavku je nezbytné predevsim u potravinar-
skych hal vyuZivajicich ULO technologii pro
skladovani zemédélskych plodd.

Metoda skladovani ULO technologii spociva
v uméle vytvoreném prostredi skladovani, kdy
je v prostorach udrzovana nejen nizka teplota
cca 2 °C, ale také velmi nizky obsah O, (1,2 %)
a CO, (8 %). Vysledkem je vyrazné prodlouzeni
skladovatelnosti zemédélskych produktd.

Spoleénost UNIHAL s.r.o. ma v dnesni
dobé za sebou jiz nékolik uspésnych rea-
lizaci riznych typl hal pro potravinaiské
Ucely.

Pro Vinafstvi Ludwig firma Unihal s.r.o. realizo-
vala v roce 2015 montovanou zateplenou halu
v Bofeticich na jizni Moravé. Hala o rozmérech
24,5 x 66 x 4,6 m je navrzena s ramovou ocelo-
vou konstrukci se sedlovou stfechou. Primarni
ocelova konstrukce je natfena specidlnim proti-
koroznim natérem HEMPELS SPEED-DRY AL-
KYD 43140 v tloustce 100 pm. Natér je vhodny
do agresivniho prostredi a garantuje tak dlou-
hou Zivotnost konstrukce. K hlavni ocelové hale
byly pfistaveny dva bocni pfistfeSky po obou
stranach haly k uskladnéni lahvi. Barevné hala
koresponduje s firemnimi barvami investora —
Zluta a bila se odrazi v celém aredlu vinare.

Na jafe roku 2016 firma dokondila novou
montovanou halu na vyrobu Tom’s pizzy pro
spole¢nost Tanetgastro s.r.0. Hala o rozmérech
16 x 34 x 4,6 m je umisténa v primyslové zéné
v Lukové u Zlina, kde vynika diky pestrobarev-
nému architektonickému navrhu mezi ostatnimi
standardné Sedymi halami. Je tvofena kom-
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binaci ocelové haly a vestavénych chladiren-
skych, mrazirenskych a SDK pricek, které tvori
kompletni celek pro vyrobu pizzy od zékladnich
surovin az po hotové zamrazené polotovary.

V Cervenci 2016 firma Unihal s.r.o. zrealizovala
v Lounkach montovanou chladirenskou halu o
velikosti 13 x 24 x 6 m pro uskladnéni kofenové
zeleniny.

Chladirenska hala je doplnéna o moderni
chladirensky box a izolacni chladirenské dvere.

Zemedélska hala je zateplena vysoce kvalit-
nim sendviCovym panelem Ceskeé vyroby s nad-
standardnimi  tepelnymi  viastnostmi. Stfecha
haly — panel v imitaci taSek v tl. 160 mm v barvé
Terracota. Stény haly — IPN panel v tloustce
120 mm v nevSedni kombinaci imitace dfeva
- Zlaty dub doplnéné o 3 fady panell v barvé

slonové kosti. Tato nevSedni kombinace doko-
nale zapada do okolniho rdzu venkovské krajiny
a byla doporucena a schvalena mistnimi trady.

V roce 2016 vyrostl také provoz pro montova-
né vinarstvi Lubal Velké Pavlovice. Hala o roz-
meru 21 x 48 x 5,5 m je z ocelové konstrukce
Unihal, oplasténé sendviCovymi panely vysoké
kvality.

Montované vinarstvi je dispozi¢né ¢lenéno na
administrativni a provozni ¢ast haly s podsklepe-
nymi prostory. Administrativni prostory investora
jsou déleny na dvé patra. Provozni ¢ast v prize-
mi haly je dispozi¢né Clenéna na lisovnu, kvasny
a Skolici sklep a sklad hotovych vyrobkd.

Montovanému vinarstvi vévodi pfedni vicemé-
né proskleny stit dle architektonického navrhu
investora, ktery jsme dale rozpracovavali a ba-
revne vyladovali.

Béhem roku 2017 se firma Unihal s.r.o. podile-
la i na vystavbé nejvétsiho ULO skladu ve stredni
Evropé s celkovym objemem uskladnéného ovo-
ce 20 000 m?, Tato hala je k vidéni v obci Zernov
(okr. Semily). Rozméry haly jsou 48 x 60 x 11,5 m
acleni'se na 21 skladovych komor s vyuzitim ULO
technologie. Hala slouzi jako sklad jablek a jiného
ovoce ze soukromych sadd investora.

V zimé roku 2017 jsme se podileli také na re-
konstrukci starého kravina, ktery nyni slouzi jako
chladirensky sklad paprik soukromého zeme-
délce Lodénice s.r.o. Plvodni zdénd hala byla
oplasténa izolatnim panelem jak zevnitf, tak
zvenCi. Na vnitfni stény haly byly pouzity panely
v 1.70 mm a 100 mm z vngjsi strany, na stro-
py se dodavaly panely v tl. 200 mm. Previslé
okapni fimsy byly zateplené izolanim 50mm
panelem v barvé zluté RAL 1021.
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